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ISHLAB CHIQILGAN:

Toshkent kimyo-texnologiya instituti

TASDIQLANGAN VА AMALGA KIRITILGAN:

o'zbekiston Respublikasi oliy ta'lim, fan va innovatsiyalar vazirligining
202З yil <<}1 >> О! dagi 36.? - sonli yig'ilishida ma'qullangan,

JORIY ETILGAN:

o'zbekiston Respublikasi oliy ta'lim, fап va innovatsiyalar vazirligi.

Mazkur Malaka talablari "OliY ta'lim davlat ta'lim standarti. Asosiy qoidalar", "Oliy ta'lim
davlat ta'lim starrdarti, Oliy ta'lirn yo'nalishlari ча mutaxassisliklari klassifikatori", O'zbekistorr
Respublikasi Milliy vа tarmoq malaka doiralari (ramkasi), kasbiy standartlar ча kаdгlаr
buyrrrtmachilari takliflariga muvofiq ishlab chiqilgan va rasmiy me'yoriy-uslubiy hujjat hisoblanadi

o'zbekiston Respublikasi hududida Malaka talablarini rasmiy chop etish huquqi o'zbekiston
Respublikasi oliy ta'linr, fan ча innovatsiyalar vazirligiga tegishlidir,
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1.60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsulotlari texпotogiyasi)
bakalavriat ta'lim yo'nalishining tavsifi

60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsalotlari texпologiyasi) ta'lim
yo'nalishi bo'yicha bakalavrlar tayyorlash kunduzgi, kechki va sirtqi ta'lim shakllarida amalga
oshiriladi. Barcha ta'lim shakllari bo'yicha o'qitish kredit-modul tizimi asosida tashkil qilinadi.
Kunduzgi ta'limda bakalavriat dasturining me'yoriy muddati 4 yil.

1.1. Qo(llanish sohasi

1.1.1. 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi
yoбnalishi malaka talabining qoollanilishi.

(oziq-ovqat mahsulotlari texпologiyasi) ta'lim

Malaka talabi 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsalotlari texпologiyasi)
ta'lim yo'nalishi bo'yicha bakalavrlar tayyorlovchi barcha oliy ta'lim muassasalari uchun talabtar
majmuini ifodalaydi.

t.1,2. Malaka talablarining asosiy foydalanuvchilari:
- mazkur ta'lim yo'nalish bo'yicha malaka talablari, ooquv reja va fan dasturlarini ishlab

chiqish va yangilash, ular asosida ooquv jarayonini samarali amalga oshirish uchun mas'ul hamda ooz
vakolat doirasida bitiruvchilarning tayyorgarlik darajasiga javob beradigan oliy ta'lim tashkilotining
boshqaruv xodimlari (reklor, prorektorlar, o'quv bo'limi boshlig'i, dekanlar r,.a kuf.dru mudirlari) va
professor-o' qituvchilari;

- ta'lim yo'nalishining o'quv ýasi ча fan dasturlarini o'zlashtiruvchi oliy ta'lim
muassasaSining talabalari ;

- bakalawiat bitiruvchilarining tayyorgarlik darajasini baholashni amalga oshiruvchi Davlat
attestatsiya komissiyalari ;

- ta'limni boshqarish bo'yicha vakolatli davlat organlari;
- oliy ta'lim muassasasini moliyalashtirishni ta'minlovchi organlar;
- oliy ta'lim tizimini akkreditasiya ча sifatini nazotatqiluvchi vakolatli davlat organlari;
- kadrlar buyurtmachilari va ish beruvchi tashkilot va iorxonalar;
- oliy ta'lim muassasasiga o'qishga kirayotgan abituriyentlar, ularning ota-onalari va boshqa

manfaatdor shaxslar.

1,2. 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsalotlari texпologiyasi) ta'lim
уобпаlishi bo'yicha bakalavrlar kasbiy faoliyatlarining tavsifi

|.2.1, 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqot mahsalotlari texпologiyasi) ta'lim
yo(nalishi bo'yicha bakalavrlar kasbiy faoliyatining sohalari:

60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat пahsalotlari texnologiyasi) bakalavriat
ta'lim yo'nalishi - ishlab chiqarish texnologiyalari sohasidagi yo'nalish bo'li-b, yog.-moy, non,
makaron vа qandolat mahsulotlari, don mahsulotlari, й'rht, sut ча bafiq Ъйsйоtlаri
texnologiyasiga innovatsion texnika ча texnologiyalarni tacbiq etish, zamonaviy ча xavfsizlik
bo'yicha ishlab chiqarish, qayta ishlash, saqlash va tadqiq qilishga yo'naltirilgan vositalar, usullar
majmuasini qаmrаЬ oladi.

|,2.2. 60720100 - OZiq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahstllotlari texпologiyasi) ta'lim
yoonalishi bo'yicha Ьаkаlачrlаr kasbiy faoliyatlarining obyektlari:

, - O'zbekiston Respublikasi Fапlаr akademiyasi va tarmoq ilmiy-tadqiqot institutlarida;
- oziq-ovqat mahsulotlari ishlab chiqarish korxonalarida;
- qishloq xoJalik mйsulotlarini saqlash va dastlabki ishlov berish korxonalarida;

- - kimyo, yengil Sanoat, metallurgiya, qurilish mahsulotlari va boshqa ishfab chiqarish
korxonalarida;

- sinov ча tahlil laboratoriyalarida;
- qishloq xoJaligi vмirligi tizimidagi idoralarda;
- sog'liqni saqlash vazirligi tizinidagi laboratoriyalarda;
- davlat boshqaruv organlari, о'rtа mahsus kasbiy ta'limning davlat va nodavlat muassalarida

kompleks masalalarni yechish.

-
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60720100 Oziq-ovqat texnologiyasi (oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasi) ta'lim
yo'nalishi bo'yicha bakalavriat bitiruvchilari ishlab chiqarish texnologiyalari sohasidagi ta'lim
yo'nalishini tamomlagandan so'ng oziq-ovqat sanoatining ishlab chiqarislrkorxonalarida, sohaga oid
tashkilotlarda, ilmiy tadqiqot mussasalarida, ilmiy va tahlil laboratoriyalarida kompleks masalalami
yechish huquqiga ega bo'ladi.

|.2.3. 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat пlahsalotlari texпologiyasi) ta'lim
yo(nalishi boбyicha bakalavrlar kasbiy faoliyatlarining turlari

с ishlab chiqarish;
oilmiyladqiqot;
о tashkil iy -Ь о s hq aruv ;
о l oyi hay iу-kопstruи orl ik ;
о foydal апi s h v а xizmat ko' r s atis h.
1.2.4. 60720100 - Oziq-ovqat texnologiyasi (oziq-ovqat mahsalotlari texnologiyasi) ta'lim

yoбnalishi bo'yicha bakalavrlarning kasbiy vazifalari.
60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsulotlari texпologiyasi) ta'lim

yo'nalishi bo'yicha Milliy malaka ramkasining 6-malaka darajasi hamda bakalavr kasbiy
Йoliyatlarining sohalari, obyektlari va turlariga muvofiq bakalavriat bitiruvchisi quyidagi kasbiy
vazifalarni bajarishga qodir bo'lishi lozim:

TashНliy-boshqaruv hamda ishlab chiqarish faoliyatida:
- namunaviy texnologik jarayonlami ishlab chiqish va ularni qo'llash;
- uchastka, sex, boolim texnologi bo'lib ishlash, ishlab chiqarish sexini yuritish;
- xom ashyo, yordamchi materiallar va mahsulotlaming sifatini nazoratqilish;
- ishlab chiqarishni tashkil etish va takomillashtirish bo'yicha texnologlk yechimlami ishlab

chiqish;
- texnologik sxemalarni tahlil qilish va texnologik parametrlarni hisoblash;
- koжonadagi asbob-uskunalar va texnologik jihozlarning ishlashini ta'minlash, ularni yaroqli

holatda ushlab turish va qayta tiklash;
- aйomatlashtirilgan tizimlarning instrumental vositalari va muhitlarini rivojlantirish ча

ulardan foydalanish;
- buyurtmachilar bilan ishlash;
- kаЁЬiу etika kodeksiga rioya qilish;
- texnik vositalar, tizimlar, jarayonlar, qurilmalar, materiallami ча yangi turdagi

materiallarning tarkibi va ishlab chiqarish texnologiyasini amaliyotga tadbiq etish;
- mashinalar va aйomatlashtirilgan liniyalarni sinovdan o'tkazishda ishtirok etish;
- o'zbekistonda va xorijda chop etilgan soha texnologiyatariga oid ilmiy-texnik axborotlar va

manbalarni o'rganish;
- ilmiy-tadqiqot ishlarida ishtirok etish;
mаvzu bo'yicha ilmiy-texnikaviy maolumotlami yig'ish, ishlov berish, tahlil qilish va

olingan ma'lumotlarni tizimlashtirishda ishtirok etish;
- ilmiy izlanish natijalarini amaliyotga tatbiq etish.
- ishlab chiqarish jarayonlari va resurslarini rejalashtirish va boshqarish;
- zamonaviy axborot texnologiyalar tizimini yaratish, ishlab chiqarish jarayonlari monitoringi

va sifatini baholash metodlari va mexanizmlarini ishlab clriqish;
- ishlab chiqarish jarayonlarining atrof-mйitni muhofaza qilish va mehnat xavfsizligi

talablariga mos kelishini nazorat qilish;
- kasbiy muammolarning yechimlarini amaliyotga tadbiq etish;
- ijrochilar jamoasi ishini tashkil qilish;
- fikrlar haf xil bo'lgan sharoitda boshqaruv qarorlarini qabul qilish;
- birlamchi ishlab chiqarish bo'g'ini ishini tashkil qilish va uni boshqarish;
- bajarayotgan faoliyati bo'yicha ish rejasini tuzish va uni bajarish, nazorat qilish va amalga

oshirgan ishining natijalarini baholash.
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Loyihaviy-konstruktorlik faoliyatida :

- texnologik reglament asosida ishlab chiqarish jarayonlarini tanlash, xom ashyolarga ishlov
berish ча mahsulotlami ishlab chiqarish loyihasini tuzish;

- nammlaviy texnologik jarayonlarni ishlab chiqish va ulami qo'llash;
- aйomatlashtirilgan tizimlarning instrumental vositalari va mйitlarini rivojlantirish va

ulardan foydalanish;
- loyihaviy va dasturiy hujjatlarni ishlab chiqish;
- amaliyotda axborot texnologiyalarning хаlqаrо va kasbiy standartlarini, zamonaviy

metodologiyalarni, instrumental va hisoblash vositalarini o'z ixtisosligiga mos ravishda qo'llash.
Ilmiy-tadqiqot faoliyatida:
- texnik vositalar, tizimlж,jarayonlar, qurilmalar, materiallaro }o$'-moy mahsulotlarini ishlab

chiqarish bo'yicha zamonaviy texnologiyalarni amaliyotga tatbiq etish, uskunalar уа
aйomatlashtirilgan liniyalami sinovdan o'tkazishda zarur bo'lgan tashkiliy ishlarda ishtirok etish;

- respublika va horijda chop etilgan oziq-ovqat mahsulotlari ishlab chiqarish va qayta ishlash
texnologiyalariga oid ilmiy-texnik axborotlaming ilmiy manbalarini o'rganish;

- ilmiy-tadqiqot ishlarini bajarishda bevosita ishtirok etish;
- mаvzu (topshiriq) bo'yicha ilmiy-texnikaviy ma'lumotlarni yig'ish, ishlov berish, tahlil

qilish va olingan malumotlarni tizimlashtirishda ishtirok etish;
- ilmiy-tadqiqot natijalarini va ishlanmalarni amaliyotga tatbiq etishda qatnashish.
- kichik ilmiy xodim va yordamchi lavozimlarda ilmiy-tadqiqot ishlari olib borishi;
- ilmiy-uslubiy va boshqa texnik ishlarini bajarish;
- ilmiy-tadqiqot va ishlab chiqarish jamoasi tarНbida (ta'lim yo'nalishi xususiyatlariga mos

ravishda) kasbiy faoliyat masalalarini yechish;
- ilmiy-amaliy sominarlar, konferensiyalarni tashkil etish hamda ilmiy, Иhliliy оmmаЬор

nashrlarda maqolalar bilan qatnashish qobiliyatiga ega bo'lishi lozim.

2.60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsulotlari texпologiycsfl ta'lim yo.nalishi
bo'yicha bakalavrlarning kasbiy kompetensiyalariga qo'yiladigan talablar

2.1. Umчmiу kompetensiyalar:

- davlat siyosatining dolzarb masalalarini bilish, ijtimoiy muammolar vajarayonlarni mustaqi1
tahlil qila olish;

- Ьаrqаrоr rivojlanish va media falsafa masalalarini kasbiy faoliyatda qo'llay olish;
xorijiy tillardan birida kasbiy faoliyatiga oid hujjatlar va ishlar mohiyatini tushunish, tabiiy

ilmiy fапlаr bo'yicha kasbiy faoliyati doirasida zarwiy bilimlarga ega bo'lish hamda ulardan
zamonaviy ilmiy asosda hayotda yaoozkasb faoliyatida foydalana olish;

- axborot texnologiyalarini kasbiy faoliyatda qo'llay olish, axborotlarni yig'ish, saqlash, qayta
ishlash va ulаrdап foydalanish usullarini egallash, ishbilarmonlik yozishmalarini оliы Ьоrisй 

-ча

elektron aloqalami olib borish, kasbiY faoliyatda mustaqil asoslangan qarorlar qabul qilish;
- yangi bilimlarni mustaqil egallay olish, o'z ustida ishlash va mehnat faoliyatlni ilmiy asosda

tashkil qila olish;
- sog'lom turmush tarui уа unga amal qilish zaruriyati to'gorisida ilmiy tassawurga oga

bo'lish.

2.2. Kasbiy kompetensiyalar:

- oziq-ovqat homashyolarini bilish;
- oziq-ovqat fiziologiyasini bilish;
- oziq-ovqat mahsulotlari biokimyosi bo'yicha bilimlarni amaliyotda qo'llash;
- oziq-ovqat ishlab chiqarishdagi zamonaviy texnologiyalardan foydalanish;
- oziq-ovqat mahsulotlarini ishlab chiqarishda sanitariya va gigiyena talablarini inobatga

olish;
- oziq-ovqat sanoatining umumiy ча maxsus uskunalaridan foydalanish;
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- oziq-ovqat mahsulotlarining texnologik, medik-toksikologik va standart
nazorat qilish;

- oziq-ovqat mahsulotlarini kimyoviy tйlil qilish;
- o'simlik moylari ishlab chiqarish;
- yog'larni qayta ishlash;
- oziq-ovqat matrsulotlarini saqlash va qadoqlash;
- non mahsulotlari ishlab chiqarish;
- mаkаrоп mahsulotlari ishlab chiqarish;
- qandolat mahsulotlari ishlab chiqarish;
- un ishlab chiqarishni tashkil qilish; i

l,
- уоппа ishlab chiqarishni tashkil qilish; , ''l- omuxta yem ishlab chiqarishni tashkil qilish; ; ,

- me'yoriy-huquqiy hujjatlarni izlash, tahlil qilish va oozlarining professionat faoliyallarida|
foydalanish. l . ,.i

2.3. Umumiy va kasbiy kompetensiyalarni egallashni ta'minlaydigan Ипrаr .vai

Talabalar umumiy va kasbiy kompetensiyalar, bilim ча ko'nikmalarni egallashi ooquv rejasiga|
mantiqiy ketmaketligda kiritiladigan majburiy va tanlov fапlаrпi o'zlashtirish, amaliyotlarni o'tishi
hamda boshqa o'quv mashg'ulot va akademik vazifalami bajarish yordamida amalga oshiriladi. 

,

Majburiy fanlar - bakalavriat ta'lim yo'nalishi bo'yicha bevosita umumiy va kasbiyi
kompetensiyalarni egallashga qaratilgan, zarur tayanch bilim va ko'nikmalarni ta'minlaydigan fanlarimajmuasidir. , i

Tanlov йnlari - ta'lim yoonalishi doirasida ixtisoslashuvdan kelib chiqib chuqurlashtirilgan,l
qo'shimcha bilim berish, bevosita ixtisosligi uchun zаrur kompetensiyalarni kengaytirishga xizmati
qiladigan, shuningdek, talabaning shaxsiy qiziqishlari, ijodiy yondashuvlari va iqtidorini qo'llab-j
quwatlashga qaratilgan fanlar majmuasidir. i- 

Та'Гi- yo'nuTirhi bo'yicha quyidagi amaliyotlar o'tkaziladi: ' l

malakaviy amaliyot - umumkasbiy va ixtisoslik fanlaridan nazariy bilimlarni mustahkamlash j

va amaliY (ishlab chiqarish) jarayonlari bilan uyg'unlashtirish, tegishli amaliy ko'nikmalar,i
kompetensiyalar va malakalarni shakllantirishga qaratiladi; , i

ishlab chiqarish amaliyoti - o'quv mashg'ulotlari turi. Unda talabalar kоrхопа, pedagogik,j
ilmiy tadqiqot va boshqa muassasalarda o'quv dasturlarida belgilangan ishlab chiqarish vaziБtйinli
mustaqil ravishda bajaradilar. Ishlab chiqarish amaliyoti talaba yoki o'quvchilar паzаliу bilimlarinii
amaliy yoki unumli mehnat bilan bog'lab, ularda ko'nikma va malakalar hosil qiladi. Ishlab chiqarishi
amaliyoti muddati tasdiqlangan o'quv rejasida belgilanadi 

1

2,3,1. Kvalifi kasiya : muxandis-texnolog
2,3.2. 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (oziq-ovqat mahsalotlari texnologiyasi) ta,ll

nalio'nalishi uchun 8iratilgan o'quv fanlari, bloklar bo'yicha soatlar va kreditlar:
O'quv fanlari, bloНar ча

faoliyat turlarining
nomlari

Kunduzgi ta'lim shakli uсhчп
fanlarga ajratilagan soat

Ajratilgan kredit

Majburiy fanlar 5070 169
j'

Tanlov fапlаr 1 5з0 51

Malakaviy amaliyot 420 14 ]t
i:

Yakuniy davlat attestasiyasi 180 6

i

li

,rl

ni
i:,I
;l
,i
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2,З.З. б()720 ] 00 Ol,it1-ovrlпl lc.rttolrlgi.l,п.si (o7,iq-91l11111 пtrtlt.sttlolluri le_rпologiJlrtsi)
baliaIltvl'illt ta'linr ytl'nalislri lltl'1,iclta tit'linr clasturining tuziIishi:IIl yO-nallS lcllil I tll (l ilS tu 1,1Il l п g tuZl llS

Т"г,
liartrritlg

ltr it la liltt,i1,

ltod i

()'tltrv llrrllirгi, hlttltllrг r,ir l'atlIil,itt
t tt t,llt t,ilt itt g tttlttt llt гi

U tlt u ttt iy
t'tl lt la tlr it tt i lt g

lrltittti, sоlttlагdа

I( гсtl it

rtt iqtlrlгi

FaIl
tl't ila cliga lt

scttt cst r
1.00 N'Ia i ll tt гi1, {'it lt la t, 507() l69
1.0l o,RT l204 O'zbel< (гtrs) tili l2() 4 2
1.02 DIN l l04 Dirlsll Lrrlos ]il< l20 4 l
1.03 UNl( I l08 UnlLttlli1, va tlоогgаtliIt l<irrr1,o 1,2 2]0 1,1 )
.04 xIll()8 Хогijiу til 1,2 2-1() lJ )
.05 1:lZ l l08 Гizil<a 1,2 2J() lJ

.06 oМl l 108 Oliy nlatelttatika 1,2, 240 8 2

.01 O,EY,I,1204 O'zbel<istorlniIlg епg yaIlgi tагiхi 20 ,l
2.

08 TTA1,1 l 06 l-exrl i ]< t izi rll laгcia axbo1,ot tехпоlоgiуаlагi 80 б 2
09 Ml(c I l06 Mtrharlcl isl il< va l<оrпруtrtег gга[iI<аsi tt () 6

I

l0 ]VlS2 j04 Меtгоlоgiуа va stаrlсlагtlаslttiгisil 2() 4 1
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л - - Pi' quyida imzo chekuvchilar _ "oozyog'moysanoat" uyushmasi bo{bq*uu raisiO,O,Zufarov, I.A. Karimov nomidagi Toshkent Cavtai texnika universlteti reKiori s Й^Т*"i:о.iч,o'zbekiston oziq-ovq{ sцoati uyushmasi boshqaruv raisi в.в.u;ir;Й;rЙ Ъ;;ilk;;Й;"_
texnologiya instituti rektori B.Sh.Usmonov birgaliЁau TKTlaa ishlab сhiqr;;,i"у,а"Ъii.r..-Й"
ta'lim Yo'nalishlarining malaka talablari uu фчч rejasi mgmuni bilan tапiЪЙБ;Г.Ь", k;Й;h*
haqida ushbu dalolatnomani tuzdik ДwДД9ll

60720]00 - !_ziq-_ovqat tехпоlоgiyаsi (mahsulоt turlari Ьо'yiсha)
60720200 - Yog'lar, etir moylari va рафumеriуа-kоsmеtiЙ mahsulotlari texпoiogiyasi

l

Malaka talablari _hamda o'quv rejani ishlab chiqilishida O'zbekiston RespublikasiPrezjdentining 20l7^Yil 20 apreldagi "Oliy ta'lim tizimini yanada ,luo:b"tlririr- .ri"r.:boЪiri*r
i:'чýg1",|9-2:09-sоп, 2017 yillT iyuliagi'.oliy'nu'tЙot]i;r;;;;;d* ЫШrh;##ri|Lg щJ Joshirishda iqtisodiyot sohalari va tаrmоqlаriЙпg birtiroKini y*uJu K.nguytiriqb"il
toog'risidao'gi PQ-3151-son, 2018 yil 5 iyundagi ;olly ta'lim muassasalarida ta'lim siuuulu*ingbu-'iuKutcuamalga"й1.ii"i"Ъ#iЪ;?;;ii,:i:i},ffi#HXi?,ilf,
ьо,уiсhаqъ,,hй;h;;#ffi ;#l'"l#Нfi 

",,-,Ёёffiъ::#:ъъ"rъliii8"j;}rfi }fr '*жiljfi },og;lo'"oiqatlanishinita,minlasrb",f.il;;:,3ffib'"'fi;1,#'rY"I'i"lЖfiK:i$6*iT:#i

S:::,':",tлл| :Р:F:р_l .Y,tP]i\":i .prezidentining 2ol9 yil в 
"кБ,"Б,;;;i^ tёЙ.1.1;;,чдчФ6! \_/ Zugl\lDltResPublikasi oliy ta'lim tizimini 2O3O-yilg_acha riчоjlЙtiriф k9пsер.iу"rЙii*;Й]!;r' !";*ffi"ll*1

li У* j,o!' *, li _iУj:чt " 
?9 |9 

/ ?б20 .o'quu. 
yilida о, zb eki st;; R.;рЙЙiЙ;Ц irЙ"ii, ri-muassasalariga o'qishg}. чаЬul qilishning davlat фчrtmаsi рахаmеtrlаri;;Ъl;irtй,Ъi7_зТ_r*

Ж::'rУ: }У9: :liy ta'lim sohasini tartibga soluvchi Ъоshqа ;.;rЙ;;Й,Т ,ri;"i*,shuningdek, xalqaro talablarga asoslangan 
rlrv JvllJ-r,*о**1" 

^,uJJilLraI',

,._^,*лY#Ул_-]d*u tat"a!}arl v.ar.o'guv Tejalarining ishlab chiqilishida urJ.ly kadrlariste'molchilari tomonidan qo'yilgan talablar iru- iпЁьutе;;firй*v 
vДДrчдllDr.,u4 

.''ýLJ]ýrY 
Ка.,rtаr

Ta'lim yo'nalishi bo'yicha mаlф1 talФlari o;quu фч uu fan dasturlari Ьфаа boshqahujjatlarni yaratish uchun asosbo'lib hisoblanadi. 9999В'ВД ДДВlДДЧ9 vvDrr

Toshkent Hmyo-texnologiya instituti б0720100 - Oziq-ovqadtexnologiyasi (mаhsцlоt tчrlаri
bo'yicha) va60720200 - Yog'laro efir moylari va parfyumeriya-kosmetika mahsulotlari
texnologiyasi ta'lim yo'nalishlari bo'yicha malaka talabtari va o'quv rejasining ishlab

chiquvchilar, turdosh oliy ta'lim muassasalari ча asosiy kadrlar istermolchilari orrtasida

Toshkent sh.
KELISHUV DALOLATNOMASI

202З yil

Ishlab chiqilgan malaka talablari va о1 o'rnatilgan tartibda tasdiqqa iavsiya etishmumkin.

I.A. Каrimоч nomidagi Toshkent
universiteti rektori

"O'zyogo
raisi

66Mill Мах

Toshkent Нй

|2

B.Sh.Usmonov



Toshkent kimyo-texnologiya institutida ishlab chiqilgan 60720100 - Oziq-ovqat
texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yicha) vа б0720200 - Yog'lar, efir rrюУlаri va

Рафumеriуа-kоsmеtikа mahsulotlari texпologiyasita'lim yo'nalishlari bc'yicha oliy
ma'lumotli bakalavrlar tayyorlashning tayyorgarlik darajasivazжwty bilimlar
mazmuniga qo'yiladigan talablar yangilangan malakatalablari va o'quv rejasiga

. TAQRIZ
"Ta'lim to'g'risida" gi O'zbekiston Resrublikasi Qonunini ijro etish, ta'lim

mazmunini tubdan isloh qilish, tayyorlanayotgan kadrlar sifatining resrublikada
аmаlgа oshirilayotgan chuqur iqtisodiy va ijtimoiy islohotlar talablaiga, shuningdek
ta'lim, fan, texnika vа texnologiya\ж rivojlanishining ilg'or jahon darajasiga
muvofi qligini ta'minlash bevosita malaka иlablarining maznuniga bag' liq.

б0720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yicha) vа б0720200
- Yog'lar, efir moylari va рафumеriуа-kqsrпеtikа mahsulotlari texпoloýyasi ta'lim
yo'nalishlarining malaka иlфlari va o'quv rejasi O'zbeНston ResruЫikasining ''Ta'lim
to'g'risida", qonuni, O'zbekiston Respublikasi Prezidentining 20lT yil 20 apreldagi
"Oliy ta'lim tizimini yanada rivojlantirish chora-tadbirlari to'g'risida|' PQ-2909-son,
2017 yil 27 iyuldagi 'oOliy ma'lumotli mutaxassislar tayyorlash sifatini oshirishda
iqtisodiyot sohalari vа tarmoqlarining ishtirokini yanada kengaytirish choгa-tadbirlari
to'g'risida"gi PQ-3151-son, 2018 yil 5 iyundagi ooOliy ta'lim muassasalarida ta'lim
sifatini oshirish vа ularning mamlakatda amalga oshirilayotgan keng qamrovli
islohotlarda faol ishtirokini ta'minlash bo'yicha qo'shimcha chora-tadbirlar
toog'risida'ogi PQ-3775-son, 2о20 yil 10 noyabrdagi KAholining sogolom
ovqatlanishini taominlash bo'yicha qo'shimcha chora-tadbirlar to'g'risiduog Гq-+ВВZ-
Son Qarorlari, O'zbekiston Respublikasi Prezidentining zOLg yil 8 oktyabrdagi
"O'zbekiston Respublikasi oliy ta'lim tizimini 2O3o-yilgacha rivojlantirish
konsepsiyasini tasdiqlash toog'risidd'gi 5847-Sоп, 202З yi1 15 iyЙdagi ''2019/2020
o'quv yilida O'zbekiston Respublikasining oliy ta'lim muassasalariga o'qbhga qabul
qilishning davlat buyurtmasi parametrlari to'g'risida"gi F-З l-sоп Far:ronla:iga hamda
"Oozbekiston Respublikasi Oliy ta'lim, йп va innovatsiyalar" vazirligining2O2З yil 9
iyun 259- sonli buyrug'i, oliy ta'lim sohasini tartibga soluvchi: boshqa normativ
huquqiy hujjatlarga hamda horij tajribalariga muvofiq ishlab chiqilgar:.

Bakalavriat ta'lim yo'nalishi o'quv rejasi kredit-modul tizirni asosida
shaНlantirilgan vа kasbiy komretensiyalariga qo'yiladigan talabturg{ muvofiq,
talabalar majburiy vа tanlov fanlarini o'zlashtirishi, amaliyotlarni o'tishi ]va natijada
kasbiy йoliyatida zarur bilim, ko'nikma va malaka komretensiyalarini egallashini
ta'minlovchi mazmunda ishlab chiqilgan 

,

б0720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yicila) vа 60720200
- Yog'lar, elir moylari уа рафumеriуа-kоsmеtikа mahsulotlari texпoloýivasi ta'lim
yo'nalishlari bo'yicha tuzilgan yangilangan malaka talablari va o'quv rejasi xorij
tajribasi asosida uyg'unlashtirilgan, ta'lim oluvchilarda chuqut' bilim, mustaqil
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i

fikrlash, yuksak kasb-kor malakasi shakllanishini ta'minlashga alohida e'tibor
qaratilgan, bakalavrlarning йпlаrпi o'zlashtirish jarayonida Иjriba; ko'nikrnalar hamda
tasawurga ega bo'lish, qo'yilgan talablarni bilishi ча ulardan sammali foydalana olish
kabilar to'gori ko'rsatilgan. Malaka talablari va o'quv ýasida fan oldida turgan dolzarb
muammolarni o'rganish vа ulami ijobiy yechimini izlab topishda zamonaviy uslub ча
texnologiyalarga, ishlab chiqarish ча laboratoriya amaliyotlarigao seminar
mashg'ulotlariga, mustaqil bilim olish hamda olingan ma'lumotlami tahlil qilishga keng
o'rin berilgan.

Malaka talablarini ishlab chiqishda ta'limni demokratlashtirish,
insonparvarlashtirish, globallashuv sharoitida o'ziga xoslikni saqlastrlva jahon ta'lim
makoniga integrallashtirish tamoyillariga amal qilingan. Malaka иlablaridagi fапlаr
tarkibi, ularning oozato nisbatlari bitiruvchilarning tanlagan muta>cassisligi bo'yicha
olgan паzжiУ bilimlarini amaliyotda qo'llay olish ko'nikmasini kuchaytirish nuqtai
nazaridan qayta ko'rib chiqilgan. Fапlаr uchun belgilangan vaqt byudjetining паzжry,
amaliy, tajriba, mustaqil ishlar uchun taqsimoti bitiruvchining nazariy bilimlarini
mustahkamlash vа ularni amaliyotda muvaffaqiyat bilan qo'llash lioJnikmasini
shakllantirishga q aratilganshakllantirishga qaratilgan.antirishga qaratilgan 

]Malaka talablari ча o'quv ýasini ishlab chiqishda turdosh ,эl,эliу ta'lim
muassasalarining talab ча takliflari inobatga olingan.

Xulosa qilib aytganda, 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi 1mаИ[4dt turlari
bo'yicha) vа б0720200 Yog'lar, eIi, moylari vа рафumеrrу|-Цr.еtikа
mahsulotlari texпologiyasi ta'lim yo'nalishlari bo'yicha bakalavrlar tayyotlash uchun
tuzilgan yangilangan malaka talablari va o'quv rejasi oliy ta'lim о'qчч.;аrафпiпi jahon
andozalari darajasiga yetkazishga yo'naltirilgan bo'lib, har tomonllma уеtЙ
mutaxassislar tayyorlashga oid masalalarni o'z ichiga olgan ча siИii tuzi|gan,
O'zbekiston Respublikasi davlat standartlash tizimi qoidalari talablarini qoniqtiradi
hamda uni tasdiqlashni taklif qilaman.

I.A. Каrimоч nomidagi
Toshkent davlat texnika universiteti

[. Karimov nomidagi п

"rс";йt.;;;ч universiteti --- h,
rektori, рrоfеssоr 

ffi 
'S.M. Turobjonov
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Toshkent kimyo-texnologiya institutida ishlab chiqilgan 60720t00 _ o7iq-ovqat
texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yicha) vа б0720200 - Yog'lar, efir ,r-vйri ua

*ф::r:y::_!:y|]:!::"!:ulotl:r:teyotogtyas; 
|1'lim 

yo'nalistrlari bo,'|,icha oliy
maolumotli Ьаkаlаvrlаr tayyorlashning tayyorgarlik darajasi va zaruriy bdi.b,
mazTruniga qo'yiladigan talablar yangilarrgan malaka иlablari va o'quv

TAQ RI Z
б0720I00 - Oziq-ovqat texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yieha) vp

- yog'lar, efir moylari vа рафumеriуа-kоsmеtikа mahsulotlari tехпоlоь
yo'nalishlarining malaka talablari va o'quv rejasi O'zbepston RеsruЬlik*йi
to'g'risida", qonuni, O'zbekiston Respublikasi Prezidentining zoiT vil 2
"Oliy ta'lim tizimini yanada rivojlantirish chora-tadbirlari to'g'riJiaы, pi
20|7 Yil 27 iYuldagi 'oOliy ma'lumotli mutaxassislar tаууоЙsh] siйtini
iч|is_о!lу9t sohalari va tarmoqlarining ishtirokini yanada kengaytiriф chol
to'g'risida"gi PQ-3151-son, z0l8 yil 5 iyundagi "Oliy ta'lim mцassasalal

::*:iл:j:',':1,чu, :Рi':ч -"зt1Ч*9" Mgi oshirilayotgan keng
islohotlarda faol ishtirokini ta'minlash bo'yicha qo'shimc{la .ьJ
to'g'risida"gi PQ-3775-son, 202О yil 10 noyabrdagi <Aholininý
ovqatlanishini ta'minlash bo'yicha qo'shimcha chora-tadbirlar to'g'risidыЙ
Son Qarorlari' O'zbekiston Respublikasi Prezidentining 20li yil 8 о]
"Oozbekiston Respublikasi oliy ta'lim tizimini ZОЗО-уitgu.ьu ,io
konsepsiyasini tasdiqlash toogorisid a"gi 5847-son Fаrmопlаrigа harnda''6
Respublikasi Oliy ta'lim, fan ча innovatsiyalar" vazirligin iп! zоzЗ yi1 d-
sonli buyrug'i bilan tasdiqlangan tamoyillarga arrtal qilingan.

б0720I00 - Oziq,ovqat texпologiyasi (mahsulot turlari bo'yicha) чф
- yog'lar, etir moylari vа рафumеriуа-kоsmеtikа mahsulotlari tе*поьф,
yo'nalishlari bo'yicha fuzilgan yangilangan malaka иlablari vа о'quч-ф.
tajribasi asosida uygounlashtirilgan, ta'lim oluvchilarda chuqur biri.|
fikrlash, yuksak kasb-kor malakasi shakllanishini ta'minlashga "йiqaratilgan, bakalavrlarning fanlami o'zlashtirish jarayonida ИjriЬа, ko'
tasawurga ega bo'lish, qo'yilgan talablarni bilishi ча ulardan samarali foyJ
kabilar to'g'ri ko'rsatilgan. Malaka иlфlаri va o'quv rejasida fan oldida tчrg
muammolarni o'rganish va ularni ijobiy yechimini izlab topishda "ч-о'фtexnologiyalarga, dala vа laboratoriya amaliyotl ariga, seminar -чф
mustaqil bilim olish hаmф olingan ma'lumotlarni tahlil kilishga keng o'rin b.Jr

Malaka иlablarini ishlab chiqishda ta'limni сепrокrJi]
i_-л_лл*,л_l ллLзl-_j -1л _ 

' 
'i 11 l rinsonparvarlashtirish, globallashuv sharoitida o'ziga xoslikni saqlash va j

makoniga integrallashtirish tamoyillariga amal qilingan. Malaka иlablaric
bo'yicha fanlar tarkibi, ulaming o'zжo nisbatlari bitiruvchilarnins
mutaxassisligi bo'yicha olgan nazariy bilimlarini amaliyotda qolrl

б0720200
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olish
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ko'nikmasini kuchaytirish nuqtai паzаi.dап qayta ko'rib chiqilgan. i,u|r
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belgilangan vaqt bYudjetining nazatiy, amaliy, tajriba, mustaqil ishlpr uсhuп taqsimoti
bitiruvchining nazariy bilimlarini mustahkamlash va ularni amaliyotda -ouufbqiyat
bilan qo' llash ko' nikmasini shakllantiri shga qaratil gan.

Malaka talablari vа o'quv ýasini ishlab chiqishda turdosh oliy ta'lim
muassasalarining talab va takliflari inobatga olingan.

Xulosa qilib aytganda, 60720100 - Oziq-ovqat texпologiyasi (mahsulot turlari
bo'yicha) vа б0720200 Yog'lar, rfi, moylari vа рафumеriуа-kоsmеtikа
mahsulotlari texпologiyasi ta'lim yo'nalishlari bo'yicha bakalavrlar tayyor-ash uchun
fuzilgan yangilangan malaka talablari va o'quv rejasi oliy ta'lim o'quv jarayonini jahon
andozalari darajasiga yetkazishga yo'naltirilgan bo'lib, har tomonlarna yetuk
mutaxassislar tayyorlashga oid masalalarni o'z ichiga olgan ча sifatli tuzilgan,
O'zbekiston Respublikasi davlat standartlash tizimi qoidalari talablarini qoniqtiradi
hamda uni tasdiqlashni taklif qilaman.

TKTI Oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasi
kafedrasi mudirio t-.f.n., professor Wr А.Т. Ruziboyev
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